
 

ไกสับกวางใส 
สวนผสมไกสับกวางใส 

1. ไก (ตามความตองการ) 1ตัว 

2. กระเทียมสับ 1 หัว 

3. น้ํามัน (สําหรับเจียวกระเทียม) 1 ถวยเล็ก 

4. ซีอ้ิวขาว 1 ถวยเล็ก 

5. ผักชี (สําหรับตกแตง) 1 ตน 

6. น้ําเปลา (สําหรับตมไก) 1 หมอ 

ขั้นตอน 

1. นําน้ําที่เตรียมไวใสหมอจากนั้นนําไกใสลงในหมอจากนั้นเปดไฟกลางตมประมาน30-45นาที (ตามขนาดไกที่

เตรียมไว) 

2. ระหวางรอไก ตั้งกระทะใหรอนจากนั้นเทน้ํามันที่เตรียมไวลงไปในกระทะ เม่ือน้ํามันรอนก็ใสกระเทียมสับที่

เตรียมไวเจียวจนกระเทียมเหลืองสวยแลวตักพักไว 

3. เมื่อไกตมเสร็จแลวนําขึ้นจากหมอแลวนํามาสับใสจานใหสวยงามจากนั้นราดกระเทียมกับซีอ้ิวขาวที่เตรียมไว

และตกแตงดวยผักชีใหสวยงามพรอมรับประทาน  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 


